POGGIO PIGLIA

ristorante



Antipasto

Capesante, asparagi, carciofi, lime

5,14

23

Uovo 63°, piselli, taleggio, porro, quinoa

4,5,7

17

Vitello cbt, salsa tonnata, prezzemolo, caviale d'aringa

3;4,8;12

21

Degustazione di salumi “Macelleria Belli”
e formaggi di “Pian Porcino”

6;7:8;,12

28
Crostone Toscano

1,8;9;12

14

coperto 4€



Primo

Plin, scampi, scamorza, zafferano, nero di seppia
1,2;3;4;6,7,8,9;10

25

Tagliatella 30 tuorli, datterino, burrata, basilico, olive

1,2;3,4;6,7;8;10

19

Fusillone, riccio di mare, ‘nduja, stracciatella

1,6;7;10;12;14

26

Gnocchetto verde, anatra,
cannellini, parmigiano, caffe, fondo

1,3;6,7,8;,9,12

25

Picio Toscano
al Ragu di Chianina

1;3;8;9;12

18

coperto 4€



Secondo

Animella, bbg, grano saraceno,
peperone, bietolina

12

25

Melanzana, miso, paprika, caprino,
cappero, consistenze di pomodoro

4,7;10;11;12

21

Baccala verde, champignon, pil-pil

1,7,8;,12

26

Controfiletto di Chianina, pecorino,
tartufo, vino, millefoglie di patate

1,712

29

Coniglio alla cacciatora

6;8;9;10;12

22
Verdure di stagione

10

coperto 4€



Dolce

Tiramisu 2.0

1,3;7,8

10

Cheesecake
scomposta

1;3;7;8;10

10

Mimosa
1;3;5;6;7;10

12

coperto 4€



