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Menu di Pagqua
2025

ENTREE
Toast di Chianina con agparagi in 2 congistenze
e polvere di foglie doliva

ANTIOASTO

Carpaccio d’agnello, maionege alle fave, burrata e misticanza

PRIMO
Tagliolino 30 tuorli al carbone, ragu di lepre, crema di porro dolce
e briciole di pane al timo

SECONDO
Detto d’anatra ebt con suo fondo, carciofo al vapore, taleggio e caffe

DOLCE
Tiramigu 2.0

PREZZ0 68 EURO
Bollicine di benvenuto, Acqua e caffe inclusi
ABBINAMENTO VINI I8€ PER PERSONA
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Easter Menu
2025

ADDETIZER
Chianina toagt with agparagug in two textures and olive leaf powder

STARTER
Lamb carpaccio, fava bean mayonnaige, burrata, and mixed greeng

FIRST COURSE
30 yolk tagliolini with charcoal, hare ragd, sweet leek cream,
and thyme crumb

MAIN COURSE
Soug-vide duck breast with ite jug, eteamed artichoke, taleggio cheese,
and coffee

DESSERT
Tiramieu 2.0

PRICE 68 EUROS
Welcome bubbleg, water, and coffee included
WINE PAIRING 18€ PER PERSON
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